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DARUZZIYAFE KOFTESI

300 gram dana kiyma
100 gram tavuk kiymasi
1 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

1 adet yumurta

5 dal maydanoz

Tuz

Pul biber

Karabiber

Kekik

Galeta unu

2 adet yufka

Sogan ve sarimsaklari rendeleyin.

Tavuk ve dana kiymalarini bir kapta karigtirin.

Ardindan rendelediginiz sogan ve sarimsagi da ekleyin.

Karisimin i¢gine yumurta, maydanoz, baharatlar ve galeta ununu da ekleyerek yogurun.
Ardindan yufkayi tezgaha serin ve ikiye bolin.

Boélduguniz yufkayr yaglayin.

Yufkayi kenarlarindan katlayip kare sekli verin.

Harci uzun bigimde yufkanin en tstline koyun.

Rulo seklinde sarin ve dilim dilim kesin.

Rulolari ¢6p sise dizin ve kizgin yagda kizartin.

Kizaran kofteleri dilerseniz kdzlenmis biber ve domatesle servis edebilirsiniz.

Not: Dariizziyafe Kéftesi, bilindiginin aksine bir Osmanli kéftesi degildir.
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