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DARTILI HASLAMA PILAV (KOCAELI)

Kocaeli Blyuksehir Belediyesi

Pirin¢ 2 su bardagi
Tereyadi 2-3 yemek kasigi
Limon 1 adet

Su 4 su bardagi

Tuz V2 gay kasigi
Karabiber V2 ¢ay kasigi
Darti 2 cay bardagi

Tencere icinde su kaynatilir. Ayr bir kapta tereyagi eritilir ve suya katilir. igine limon sikilir.

Piring ayiklanir ve siizgecte bol suyla yikandiktan sonra suyu sizilir. Piring kavrulmakta olan tereyagina katilr
ve 2-3 dakika daha kavrulur.

Sonra kaynayan suya piring ve tuz atilir, tencere kapagi kapatilir.

Kisik ateste karigtirmadan pigirilir.

Piringler pistikten sonra stzlllr. Ayri bir tavada yag ve darti isitilir. Servis tabagdina alinan pilavin Usttine bolca
darti doékulur. Uzerine karabiber serpigtirilir.
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