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DARENDE KEBABI (MALATYA)

Malatya Valiligi

1 kg koyun veya kuzu eti (kemiksiz, ¢cok ufak dogranmig kusbasi et)
150 gr kuyruk yagi (kticUk kugbasg! olarak dogranmig)

4-5 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigdi biber salgasi

1-2 tane taze yesilbiber

1-2 tane domates

Tuz

Karabiber

Et ve kuyruk yagini yikayarak genis bir lejende veya sacda ocaga koyun.

Et, suyunu salip tekrar ¢ekinceye kadar pisirin. Igindeki kuyruklar eriyince kavurma islemi baglamig olur.
Tereyagini koyup, kuyruk yagi ile eti iyice kavurun. Tuzunu koyup dogranmis yesilbiberi ete karigtirin.
Birkag kez cevirdikten sonra biber salgasi ile beraber kabuklari soyulmus ve incecik dogranmis domatesleri
ilave edin.

Domatesler suyunu ¢ekince atesten alip karabiber ile sicak sicak servis yapin.

Not: Bu yemek, Darende’nin, ilce tanitimi, dugin, ziyafet gibi 6zel glinlerde yapilan bir yemek ¢esididir. Domates
ve biber kullanimi arzuya goére degisir.
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