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DARDANEL TONLU PiZZA

Hamuru igin:

450 gram un

50 gram bugday kepegi
385grilik su

1 cay kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

1 paket toz eksi maya (35gr)
Sosu igin:

1 su bardagi domates sos
Uzeri igin:

400 gram rende mozarella
1 adet kirmizi sogan

3 adet yesil biber

2 paket Dardanel Ton Aclli

Bir kabin icerisine su maya ve sekeri ekleyip 15 dk bekletin. Ardindan tim malzemeleri bir mikser yardimi ile
karistirin. (Evet hamurun kivami ele yapisan bir kivam oluyor merak etmeyin) homojenine olan hamurun Gzerini
nemli bir bez ile kapatip hamur iki katina ¢ikana kadar mayalayin. Mayalanan hamuru un serilmis tezgaha
koyun. Uzerine tekrar un serpip parmak uglariniz ile hamuru istenilen boyuta getirin. Bir firin tepsisini ters ¢evirip
Uzerine yagdh kagit ekleyin. Yagdh kagdidin tGizerine de hamurunuzu ekleyin hamurun zerine sosu striin mozarella
peynirini ince ince dilimlenmis sodan ve biberleri de ekleyip son olarak Dardanel Ton Acili da ekleyerek dnceden
Isitilmig 270 derecelik (firninizin son derecesi de olur) firnda kizarincaya kadar pisirin. Firin fansiz olacak ve
firna pizzayi koyarken firinin igerisine 1/2 ¢ay bardagi kadar su dékip pizzay: firnda pisirin. Olusan buhar
pizzanizin gizel sismesini saglayacak.
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