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DARDANEL TONLU PiZZA

Hamuru igin;

1,5 su bardagi ilik su

Yarim gay bardag sivi yag

1 yemek kasigi toz seker

1 paket instant maya

1 tath kasigi tuz

4-5 su bardagdi un (kontrollu ilave ediniz)
Sosu igin;

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigi biber salgasi
4-5 dis sarimsak

1 tath kasigi kekik

Karabiber

Tuz

Yarim gay bardagi sivi yag
Yarim gay bardagi su

Uzeri igin:

1 paket acili Dardanel ton baligi
1 kase misir

1 adet halka seklinde dogranmis biber
2 adet dogranmis sogan
Rendelenmis kasar peyniri

Bir kaba sos malzemelerini, koyup karistirin.

Hamur malzemelerimizi un hari¢ bir kaba alip hafif ele yapisan yumusak bir hamur yoguralim. Kabin kapagini
kapatip 40-45 dakika mayalandirin. Mayalanan hamuru elinizle toparlayip havasini alin. Tezgahi Unlayip 3 yada
4 esit pargaya bdltin. Her bir parcayi beze yapin. Oklava yardimiyla bezelerinizi agin. Hamuru yaglh kagit serili
firn tepsisine alin. Kenarlarina rendelenmis kasar peyniri yerlestirip kapatin. Hamurun tabanina hazirladigimiz
sostan surtin. Dilediginiz malzemelerden kasar peyniri, ton baligi, misir ,sogan ve biber ekleyin. Onceden
isitilmig firinda kizarana kadar pisirin. Firilndan almadan 5 dakika énce tizerine rendelenmis kagar ekleyip tekrar
kasarlar Eriyene kadar pigirin. Kagarlar eriyince firndan alip 5 dakika dinlendirip servis edin.
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