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DARDANEL TONLU MUFFİN

1 adet Akdeniz Mucizesi Zeytinyağlı Dardanel Ton
1 adet Dardanel Mısır
3adet çırpılmış yumurta
1 kase yoğurt
2,5 su bardağı un
1 paket kabartma tozu
1 tutam frenk soğanı
1 kase labne peyniri
Zeytinyağı
Tuz

Yumurtaları mikser ile köpürene kadar çırpın. Daha sonra içerisine yoğurt, peynir, zeytinyağı ve tuz ilave edin,
iyice karıştırın. Karışıma, unu ve kabartma tozunu beraber ekleyin ve çırpmaya devam edin. Daha sonra içine
Akdeniz Mucizesi Zeytinyağlı Dardanel Ton, doğranmış frenk soğanı ve Dardanel mısır ekleyin karıştırmaya
devam edin. Elde ettiğimiz kek hamurunu yağlı muffin kalıbına dökün. 180 derece fırında yaklaşık 25-30 dakika
pişirin.
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