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DARDANEL TON’LU LİMONLU MAKARNA

1 kutu 150 gr Dardanel Ton Zeytinyağlı
1 paket makarna
2 diş sarımsak
1/2 limonun suyu ve kabuğunun rendesi
1 yemek kaşığı rendelenmiş kaşar peynir
3-4 dal maydanoz
Tuz
Karabiber

Bol tuzlu suda makarnayı al dente kıvamında haşlayın. Makarna pişmek üzereyken, Dardanel Ton’u kolayca
açıp içindeki yağı tavaya dökün ve ısınınca ince kıyılmış sarımsağı ekleyin. Tavadada biraz çevirdikten sonra
limon suyu ve limon kabuğu rendesini ilave edin. Tonlar ısınana kadar karıştırarak pişirin. Tuz ve karabiberi
ekleyin.
Süzdüğünüz makarnayı sosla birlikte karıştırın. Üzerine bir yemek kaşığı rende kaşar ekleyin. İşte size hem
pratik hem sağlıklı harika bir lezzet.
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