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DARDANEL TONLU KANEPE

1 adet kirmizi sogan

6 dal taze sogan

2 dig sarimsak

2 yesil biber

1 kirmizi biber

1 domates

1/2 yemek kagsi@i biber salgasi
1/2 limon suyu

1/2 demet maydanoz

Pul biber

Isot

Tuz

Zeytinyag!

3 yemek kagig sizme yogurt
1 yemek kagigi labne

1 tath kasidi kuru nane

1 adet konserve ton baligi

6 dilim tost ekmegi

Kenarlari kesilen tost ekmekleri 4 esit pargaya kesilir, zeytinyadi ve sarimsak sirllen ekmekler firinda kizartilir.
Tim sebzeler ¢ok ince Kiyilir.

Pul biber, isot, limon suyu, sal¢a, zeytinyad, tuz bir kasede karistirilir ve ince kesilen sebzelere eklenir.

Siizme yogurt, labne, kuru nane ayri bir kasede karigtirilir.

Kizartilan ve soguyan tost ekmeklerinin Gzerine siizme yogdurtlu karigim, ortasi gukur kalacak sekilde surtlUr.
Acili ezmeden ¢ukur olan kisma konulur.

Yagi stizulen ton baliklarindan minik parcalar Gzerlerine konulur ve servis edilir.
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