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DARDANEL TON SALATA MISIRLI SUSAM KENARLI
PIZZA

Pizza hamuru igin:

1 yumurta

2 yemek kasigi yogdurt

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi tuz

1 tath kasigi kabartma tozu

4 dolu dolu yemek kagigi tam bugday unu (ele yapismayan bir kivam olacak)
Kenar igin 1 yumurta sarisi ve susam

I¢ harci Dardanel Ton Salata Misirli

1k olarak yumurta, yogurt ve zeytinyagini karigtiram. Ustline tuz, kabartma tozu ve tam bugday ununu
ekleyelim. lyice yoguralim ve ele yapismayan bir kivam elde edelim. Yuvarlak sekilde hamuru agalim, kenarlar
daha kabarik duracak sekilde sekil verelim ve orta kismi kabarmamasi igin ¢atal ile delelim.

Kenara yumurta sarisini stirelim, susamlayalim ve i¢ harci koymadan firinda 6-7 dakika 180 derecede pisirelim.
Hamuru ¢ikaralim firindan, Dardanel Ton Salata Misirl’'yi pizza tabanina yayalim, kenarlar tekrar kizarana kadar
firna verelim.
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