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DANVIC (DANIMARKA SANDVICLERI)

Danvi¢ de denilen Danimarka sandvigleri hafif bir 6gle yemegi olarak yada kokteyllerde servis edilebilir.
Hazirlanmalari icin zevk, hiner, yetenek ve en énemlisi hayal giict gereklidir.

Kullanilacak sandvi¢ ekmegi:

Genellikle sandvi¢ ekmegi olarak cavdar ve kepekli bugdaydan yapilan ekmekler yada tost ekmegi kullanilir.
Tost ekmegi 6zellikle balik ve salamlar, cavdar ve benzeri sert ekmekler ise peynir, yumurta gibi yumusak
garnitlrleri a suslenir.

Ekmek dilimleri Gstline surllen tereyag, dilimleri islanmaktan korudugu gibi, garnitiri de tamamlar.

Zengin bir sandvig tepsisi servis etmek isterseniz balik, et, tavuk ve peynirle stislenmis sandvigler hazirlayiniz.
(Genellikle kisi basina iki yada U¢ sandvi¢ disecek bigcimde hesaplamak gerekir.)

Sandvicler su sirayla servis edilir:
1) Balikl sandvicler

2) Etli sandvicler

3) Peynirli ve tavuklu sandvicler

GARNITURLER:
Deniz Urdnleri:
Lakerda, konserve sardalya, fime mersin, siyah ve kirmizi havyar, konserve ton balidi dilimleri.

Tavuk ve Etler:
Her turlG salam, jambon, haglanmis yada tereyadinda pismis sosis, haslanmig yada firmda pismis tavuk.

Yumurta ve Peynir ¢esitleri:
Haslanip dilimlenmis yumurta yada pismis yumurta, bitlin yerli ve yabanci peynir ¢esitleri.

SUSLEMELER:

Suslemeler taze balik, et ¢esitleri vb. ile uyum i¢inde olmali ve karsit renkli sisleme malzemeleri kullaniimalidir.
Sandviclerin stislenmesinde genellikle maydanoz yapraklari, dereotu, taze sogan, halka dogranmis sodan,
domates dilimleri, salatalik, klicUk ¢igekli karnibahar, bitin yada dilimlenmis mantar, turp ve kuskonmaz
kullanihr.

lyice kaynatilip dilimlenmis yumurta, kapari, kiiciik salatalik tursusu (kornison), findik, ceviz, mayonez, limon
yada portakal dilimleri de kullanilabilir.

Danimarka sandviglerini servisten dnce hazirlamak gerekir. Gabuk hazirlamak i¢in sandvi¢ ekmekleri dnceden
dilimlenip yaglanmali, etler, baliklar, peynir ve yumurtalar hazirlanip iyice yilkanmig stisleme malzemesi ile
birlikte buzdolabinda saklanmali; servise yakin hazirlandiktan sonra bir tepsi Ustlnde birbirlerine degmeyecek
bicimde dizilip tepsi marul yapraklariyle sUslenerek servis edilmelidir.
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