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DANTELLI KEK

4 adet yumurta

2 ¢ay bardagi pudra sekeri
1 corba kasigi yodurt

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 dolu ¢orba kagidi kakao
1 tutam tuz

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1,5 su bardagi un

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Yumurta ve seker bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Erimis, sogumus tereyadi ve yogurt katilir kisa sire daha
¢irpilir. Elenmis un, tuz, kabartma tozu, kakao ve vanilya ilave edilir. Homojen olana kadar karigtinlir. Yaglanmis
yuvarlak kek kalibina doékuldr. 165 derece firnda 55 dakika pigirilir. Firindan gikinca biraz dinlendirilir. Servis
tabagina tasinir. Uzerine bol delikli bir dantel konur ve pudra sekeri elenir. Sonra dantel alinir ve izi gikmis olur.
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