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DANTELLI KREP

2 yemek kasigi yag

1 su bardagi un

1 su bardag st

1 adet yumurta

1/2 su bardagi su

1/2 gay kagi§i tuz

1/cay kasigl zerdegal

Tek kullanimlik plastik veya kdpUk bardak
Suslemek igin:

4-5 tane gilek

Un hari¢ bitin malzemeyi karistirip unu azar azar ilave ederek boza kivamindan biraz daha akici bir krep
hamuru hazirlayin.

Kalemden ince ¢ubuk seklindeki herhangi bir nesneyi ateste isitarak tek kullanimlik plastik bardaginizin altina 1
delik agin. (3 delik acarak farkl sekillerde elde edebilirsiniz).

Yagi eritip cay tabadina koyun, kagit peceteyi bu yaga batirip her seferinde teflon tavanizi yaglamak igin tavanin
yanina koyun.

Akitma kabinizi ve bardagdinizida tavanizin yakinina hazirlayin.

Akitmanizdan kepge ile bardaga doldurup orta isidaki tavaya, kendi etrafinda dairesel halkalar gizerek sekil
verin ve sadece tek tarfini yakmadan pisirin.

Iki tarafini ortaya dogru elinizle veya spatula ayrdimiyla katlayin. Ucundan tutarak rulo yapin. (Dilerseniz krebi
yirtmadan tabagda alip, pisen kismi i¢e gelecek sekilde de katlayabilirsiniz.)
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