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DANS EDEN KURABIYE

Malzeme:

125 gram Bizim Margarin

2 corba kasi§i toz seker

yarim su bardag sut

1 su bardagindan bir parmak eksik Bizim Misir6zli Yagi
2 cay kasig Tuz

5 su bardagi Bizim Mutfak Un

Uzeri icin :

2 yumurtanin sarisl

1 corba kasigi susam

Hamur igin bir kaba margarin, tozseker, siit, siviyag ve tuzu alip karistirin. Uzerine azar azar un ilave edip
yogurun. Yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun. Hamura elinizle yuvarlak bir sekil verip Uzerini temiz bir
bezle értiin. 20 dakika dinlendirin. Hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar koparin. Elinizle yuvarlayip kalin
cubuk sekli verin. Hazirladiginiz gubuklari iki ucundan tutup kurdele sekli verin. Elde ettiginiz hamurlari yagh
kagit serili firin tepsisine yan yana dizin. Uzerlerine yumurta sarisi siiriin, susam serpistirin. Onceden isitiimig
180 dereceye ayarli firinda Uzerleri kizarincaya kadar pigirin. Firinda alin. Ik veya soguk servis yapin.
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