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DANIS (DANIMARKA)

https://www.sabah.com.tr

Hamur icin:

2 su bardagi un

25 gram (5 ¢ay kasigdi) toz seker
1 adet yumurta

100 gram margarin

10 gram maya

Yarim c¢ay bardagi su

Iciigin:

3 adet elma

Yarim su bardag kuru Gzim

1 adet yumurta

1 cay bardagi toz ceviz

1 tath kasidi tarcin

2 corba kagigi elma marmeladi
Uzeri igin:

1 cay bardagi file fistik

Unu eleyip ortasini havuz gibi acin. Su, tuz, seker, yumurta, margarin ve mayayi unun ortasina alin. Kulak
memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar yodurun. 15 dakika dinlendirin. Elmalari soyup ortadan
ikiye ayirin. GCekirdek yataklarini temizleyin. Tavla zari buyUkligtnde dograyin. Yumurtanin akini ve sarisini
birbirinden ayirin. Bir kabin iginde ceviz, targin, yumurta aki, kuru 4zim ve dogranmig elmalari harmanlayin.
Elma marmeladini ekleyip karigtirin. Hazirladiginiz hamuru diiz bir zeminde 1 cm kalinliginda agin. Igine
hazirladiginiz karisimi yayip rulo halinde sarin. Ruloyu 2 cm kalinliginda dilimleyin. Rulolari file fistiga bulayin.
Rulolarin tzerine firgayla yumurta sarisi strtip yaglanmis firin tepsisine araliklarla dizin. 15-20 dakika
dinlendirin. Dinlenmis hamurlari dnceden isitilmig 200 derece firinda 18 dakika pisirin. Firindan ¢ikartip ihindiktan
sonra tepsiden alip servis yapin.
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