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DANIMARKA USULU PEYNIRLI PIRING PiLaVI

Kullanilacak malzeme (4 Kisi igin):
200 gram bersanti pirinci,

1/2 bardak kaynamis sut,

4 parca eritilmis Holanda tipi peynir,
yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi: Pirinci kaynar tuzlu suda diriligini kaybetmeyecek kadar haglayip pisirmeli.

Bir kusaneye sitle peynirleri koymali. Tuzunu ve karabiberini de serptikten sonra kusaneyi orta isili bir atese
oturtmali.

Karistirarak eriyen peyniri siite yedirmeli.

Pisen pirincin suyunu stizdikten sonra bir stire akarsuyun altinda tutmali. Sonra bu suyu da stizmeli ve servis
tabag@ina bosaltmali. Pirincin Gstline sitlt peyniri de sicak sicak dolastirarak déktikten sonra bu pilavi ilk yemek
olarak servis yapmall.
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