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DANIMARKA USULU MAKARNA SALATASI

375 gr. makarna

450 gr. haglanmis bezelye ve havug
280 gr. bitdn halinde salam
Sos igin:

250 gr. mayonez

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
Tuz

Karabiber

1 corba kasigi sirke
Maydanoz

Dereotu

Suslemek icin salata yaprag!

Makarnay! hafif tuzlanmig suda haslayin. Suyunu stiziip soguk suya tutun. Haslanmis havucu kiicik ki¢ik
dograyin. Butln olan salamin kabugunu soyun. 1 cm. blyukliginde dograyin . Sulari sGzilmuUs olan bezelye,
havu¢ ve makarna ile karistirin.

Sos igin mayonezi zeytinyag tuz, karabiber ve sirke ile karigtirin. Maydanoz ve dereotundan garnitlr igin biraz
ayirin. Gerisini iyice dograyin. Sosa karistirin ve hazirlanan bu sosu makarnanin Gzerine dokun. lyice karistirin
ve buzdolabinda bekletin. Servisten az dnce tekrar tuz, karabiber serpin. Salata yapraklarini yikayin. Sulari
slizullince bir kaba yerlestirin. Hazirladiginiz makarnali salatayi igine koyun. Maydanoz ve dereotu ile garnitir

yapin.
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