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DANIMARKA USULU ELMA PURESI

1 kg eksi elma

4 su bardagi su

6 adet yumurta aki

1 tath kasidi tereyad
1 su bardagi tozseker

Elmalar soyup ikiye boli ve ¢ekirdeklerini ¢ikartin, tencereye yerlerstirin, Gzerine suyu koyup elmalar
yumusayana dek pisirin.

Elmalar ezerek plre haline getirin ve 1 tatl kasidi tereyadi ilave edip giveg kaplara yerlestirin.

Diger tarafta yumurta aklarini ve sekeri ¢irpin kar haline getirin.

Hazirladiginiz karigimi gtiveglere pay edin, 6nceden isitilmis 200 derecede Uzerleri kizarana dek pigirin.
Uzerine targin serperek servis yapin.
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