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DANIMARKA USULU BOREKLER

Malzemesi:

Mayali hamur igin:

500 gr.un

30 gr. maya

2 ¢orba kagidi ik sit

225 gr. tereyagd

1 yumurta

1/2 tath kagig! tuz

Ic malzemesi:

100 gr. badem

1 corba kasigi findik

1 corba kasigi ceviz

1 corba kasidi pudra sekeri
1 yumurta aki

Uzerine stirmek igin:

1 yumurta sarisi

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 ¢orba kasigi limon suyu

Hazirlanisi:

Unu gukur bir kaba koyup, ortasini agin. Ufalanmis mayayi buraya koyun. Uzerine biraz un ekin ve 1lik siitii
mayanin tzerine dbkerek, kabin Gzerini nemli bir bez ile értin. Ik bir yerde maya kabarincaya kadar bekletin.
Sonra tereyadi, yumurta ve tuzu ilave ederek hamuru iyice yogurun. Hamurun Gzerini yine nemli bir bez ile
kapatarak Ilik bir yerde 1-1,5 saat kadar bekletin. Sonra hamuru rulo haline getirin. Bu arada i¢ malzemesi igin
vermis oldugumuz bittin malzemeyi, karistirn. Hamurdan 7,5 x 30 cm.lik parcalar kesin. I¢ malzemeyi bu
hamurlarin ortasina dagitin. Sonra genis kenarindan baglayarak hamuru yuvarlayin. Firin tepsisini yaglayin.
Boreklerin Gzerine yumurta sarisi sirin. Sicak bir yerde 15 dakika beklettikten sonra sicak firina koyarak 15-20
dakika pisirin.
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