B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DANIMARKA USULU BALIK CORBASI

1/2 demet maydanoz

1/2 demet dereotu

1 sogan

30 gr. margarin

1 litre su

500 gr. filetosu ¢ikanlimig balik eti
Tuz

Karabiber

Maydanoz ve tereotunu temizleyin. Cok ince sekilde dograyin. Soyulmus ve kare parcgalar halinde kesilmis olan
soganlar kizgin yagin iginde kavurun. Suyu ilave edin. Ve kaynatin. Balik parcalarini temizleyin ve suya ilave
edin. 15 dakika pigirin. Baliklari suyun iginden ¢ikarin. Suyu slizgegten gegirerek slziin. Balik pargalarini tekrar
icine atin. Tuz ve karabiberi ilave edip, isitin. Kaynatmayin. Sicak olarak hemen servis yapin.
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