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DANIMARKA PIRINC PUDINGI

Anadolu Universitesi Acikégretim Fakiiltesi

Badem 225 g

Tuz V2 tath kasigi

Su 250 ml

Sit 1 litre

Esmer seker 150 g

Kahverengi piring 225 g
Badem aromasi 3 yemek kasigi

Bademler bir kavanoza su ile koyulur ve yaklasik sekiz saat bekletilir, stzilir. Badem, 50 g seker, 2 yemek
kasigl badem aromasi ve tuz blenderda biraz su ilavesiyle gekilir. Bir saat buzdolabinda dinlendirilir. Sit, piring,
1 yemek kasigi badem aromasi ve 100 g seker kapagi kapali sekilde, piringler situ ¢ekene kadar kaynatilir.
Sogutulur. Genis bir kap igerisinde tim malzeme karistirilir ve tiketilir.
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