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DANIMARKA PANKEK TOPLARI

https://www.cumhuriyet.com.tr

250 gramun

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

1 yemek kasigi toz seker

1/2 gay kagi§i tuz

2 blydk yumurta (sarisi ve beyazi ayriimig)
300 ml stt

2 yemek kagsigi eritilmis tereyadi (sogutulmus)
1 cay kasig vanilya 6zu (istege bagh)

Pudra sekeri (Uzerine serpmek igin)

Recel (yaninda servis etmek igin)

FEbleskiver tavasi (kUguk yuvarlak gbzleri olan 6zel tava)

Kuru Malzemeleri BuyUk bir kapta un, kabartma tozu, karbonat, toz seker ve tuzu karigtirin.

Ayri bir kapta yumurta sarilarini, sttd, eritilmis tereyagini ve vanilya 6zin0 (kullaniyorsaniz) ¢irpin. Bu karigsimi
kuru malzemelerin Uzerine d6kin ve plrlzsiz bir hamur elde edene kadar karigtirin.

Yumurta beyazlarini bagka bir kapta sert tepeler olusana kadar ¢irpin. Girpilmis yumurta beyazlarini dikkatlice
hamura ekleyin ve spatula yardimiyla alttan Uste dodru karistirarak yavasca yedirin.

FEbleskiver tavanizi orta ateste isitin ve her bir g6zUin0 hafif¢e tereyadi ile yagdlayin. Her bir gdze bir kasik dolusu
hamur dékin. Alt kismi pistikten sonra, kiigUk bir catal veya kirdan yardimiyla dikkatlice ¢evirin ve diger tarafini
da pigirin. Toplarin her tarafi altin rengi olana kadar pisirmeye devam edin.

FAEbleskiver toplarini pudra sekeri serpistirerek servis edin. Yaninda regel veya ¢ikolata sosu ile sunabilirsiniz.
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