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DANIMARKA COREKLERI

1 Adet Yumurta

150 gr margarin

1,5 Su bardag ik St

Y4 Su bardagi Toz Seker
5 Su bardagi un

1 paket yas hamur Mayasi
Tuz

Kulak memesi yumusakhginda bir hamur hazirlayip, yeterince kabarinca yeniden yogurun ve 1 cm kalinliginda
uzun bir sekil verin Yumusamis sanayagin yarisini sirerek hamuru Uce katlayin, kdselerinden baslayarak
yuvarlayin Oklava ile tekrar acarak kalan tereyagdini Gizerine surtin, tekrar ayni islemi yapin ve yagi iyice yedirin
Hamurunuz artik gérekler igin hazirdir Hamuru yarim santim kaliniginda agin ve 10 cm[?lik kareler halinde kesin
Gorekler icin disindiginiz i¢c malzemesini bu karelerin ortasina koyun ve kdselerinden tzerine katlayin
Bdylece zarf gekli elde etmis olacaksiniz Bu hamurlar hafifge 1sitilmig tepsi tizerinde 20 dakika bekletin ve
200°C isitilmig firnda 15 dakika kadar pigirin Uzerine sekerli su stirerek ufalanmis ceviz, badem, regel vb ile
sUsleyin
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