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DANIMARKA COREGI

250 gramun

20 gr. kuru maya

25 gram margarin (icine)

175 gram margarin (ortasina)
10 gram pudra sekeri

100 gram st

Tuz

Ustine:

200 gram pastaci kremasi

1 adet yumurta sarisi

Hamur tahtasina unu eledikten sonra unu tahmini olarak doérde bdlun. Sonra da onun sadece bir kisminin
ortasini havuz gibi agin ve buraya , az ilik sitte ezilerek macun haline getirilmig bira mayasi He siitiin Gigte birini
katarak yogurun. Sikica bir hamur yapin ve Ustlerine de katan unlari katarak, hamur kabarincaya kadar asagi
yukari 45 dakika bir tarafa birakir Sonra bu az hamur ve unlara tuz, 10 gram pudra sekeri, yumusatiimig 1 gram
margarin ile az ik olmak Uizere kalan sutl de katin, iyice yodurun. hamur yapin. Sonra bu hamuru igi yaglanmis,
kicUk bir tencereye koyani Ustini hafifge yayin ve kabarmasi icin ilik¢a bir yerde bir saat kadar kabarmaya
birakin. Sonra da hamuru kabi ile buzdolabina koyarak yarim saat dinlendirin. Yarim saat sonra hamuru
buzdolabindan ¢ikararak, hamur tahtasinin Gzerinde merdane ile 40-45 santim uzunlugunda agin. Agilan
hamurun Ugte iki kismina kiiglk ceviz blyUkligunde pargalara kopartiimig 175 gram margarini siralayin. Sonra
da Ugte bir yagsiz olan tarafi yagli kismin yari kismina kadar katlayin, ikiye katlanmig tarafi da diger yagh katin
Ustline gevirerek hamuru Gge katlayin. Sonra hamuru merdane ile 60-65 santim kadar uzattiktan sonra, hamuru
tekrar Uce katlayin ve bir saat buzdolabinda dinlendirin. Bir saat sonra hamuru tekrar merdane ite 60-65 santim
kadar uzatarak Uce katlayin. Bu islemi bir kere daha tekrarladiktan sonra yine hamuru buzdolabinda bir saat
dinlendirin. Bir saat sonra hamuru yarim parmak kalinhginda dért kdse agtiktan sonra bundan 8 santim
uzunlugunda uzun seritler kesin ve kesilen her seriti de yine sekiz santim uzunlugunda kesmek suretiyle bitin
hamuru sekizer santimetre kare olarak kiiglk parcalara kesin. Sonra da her dért kdse hamurun tam ortasina
pastaci kremasindan yarim kagik koyarak hamurlarin dort bir ucunu kremanin Ustlinde birlegtirin. Bunlari bir firin
tepsisine yerlestirin. Ozerlerine firga ile bir yumurta sarisi siiriin, sonra hamurlari orta isidaki firnda 20-25 dakika
pisirin ve servis yapin.
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