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DANE-I SARI

2.5 su bardagi baldo piring
2.5 su bardagi su

125 gr tereyagi

2 adet kesme seker

1 kahve fincani gul suyu

1 cay kasigi safran

1 su bardagi badem

1 su bardag haslanmig nohut
500 gr kugbas! tavuk eti

1 tath kasidi tuz

Pirinci ayiklayip tuzlu sicak suda bir saat bekleyin. Nisastasi gidene kadar yikayip stzin.Bir tencerede yagi
eritip pirinci ilave edin ve iyice kavurun. Pirinci ikiye ayirin, yarisini sade pilav pigirin, yarisini da gl suyunda
erittiginiz safrani ilave ederek pisirin. Tavuklari haglayin. gukur bir kasenin dibine safranli pilavi yerlegtirin.
Uzerine nohutlari koyun. Sade pilava tavuk etlerini karigtirarak Gizerine koyun ve hafifge bastirin. Bir servis
tabagina ters cevirin ve bademlerle susleyerek servis yapin.
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