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DANA YUMURTASI ROSTO

Necip Usta

1 adet dana yumurtasi 1,5 kilo
1 corba kasigi salca

1 ¢orba kasigi un

7,5 bardak su

Baharat Torbasi

1 tath kasidi tuz

1/2 kahve kasigi karabiber

1 corba kasigi tepeleme yagd
1/2 su bardagi Sebze Karigimi

1) Eti tuzlayip biberleyiniz, yagdi tencereye koyup kizdiriniz, eti ilave edip alt ve Ustl pembe bir renk alincaya
kadar 4 dakika kizartiniz ve eti bir tabagda ¢ikariniz.

2) Hemen tencereye sebzeleri koyup 2 dakika kadar kavurup salgasini ilave ediniz.

3) 1 dakika daha kavurup ununu ilave ederek iyice karistiriniz. Sonra suyunu, Baharat Torbasi'ni ve etini ilave
ediniz.

4) Bir kere kaynatip Uzerinde toplanan képugu alip, agir agir kaynatarak veya firina stirerek 1,5 saat pisirip
kontrol ederek atesten aliniz. Atesten aldiginiz zaman i¢inde net 2,5 bardak sal¢asi olmalidir.

5) Eti bir kaba ¢ikarip salgasini tamamen zerine slizdurtndz, dilim dilim kesip servis yapiniz.

Not: Dana yumurtasi, dana budunun én kismindaki, dizkapagi ile kasigina dodru olan budun st kismidir.
Dananin buykligtne goére kilosu degisir. Ortalama 1,5 kilodur
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