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DANA ETI YAHNISI

Malzemeler:

500 gr. yagdsiz dana eti
2 adet sogan

Geyrek fincan tereyagi
3 adet patates

6-8 fincan et suyu

4 adet havug

1 fincan yesil fasulye
Yeterince tuz

Yapiligt:

Soganlar kiguk kigik dogranarak pembelesene kadar kavrulur. Daha sonra kugbagsi dogranmis etler ilave
edilerek etler pembelesene kadar karigtirilir. Ardindan Gzerini értecek kadar etsuyu ve biraz tuz ilave edilir ve
1-2 saat kadar pigirilir. Patates ve havuclar soyularak kigtk kiigiik dogranir, fasulyeler ortadan ikiye ayrilarak et
suyuna karigtirilir. Yarim saat pisirdikten sonra atesten alinarak sicak servis yapilir.
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