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DANA TAS KEBABI

Yarim kg ince kugbas! dogranmig dana eti
1 caybardagdi siviyag

2 adet domates

2 gorba kagsigi domates salgasi

3 dig sarmisak

1 orta boy sogan

1 cay kasigr kekik

1 cay kasid! karabiber

Yarim ¢ay kasigi kirmizi biber

Soganlar ve sarmisaklar yemeklik dogranir, yag konmus orta biyiklikte tencereye konur. Kugbagi dogranmisg
etler (izerine dokiiliir ve kanistirilir. Uzerine salca ve domates ilave edilir. En son baharat ilave edilir. lyice
karistirilir. Tencerenin ortasina toplanir ve biyUk bir cam kase etlerin tamamini igine alacak sekilde kapatilir ve
cok kisik ateste pisirilmeye baglanir. Etler suyunu saldiginda tuz ilave edilir. Yemek suyunu ¢ekene kadar
pisirilir. Servis yapmadan 6nce, istege gore servis tabagina alinir, lizerine rendelenmis kasar dokulir, disik isili
finrnda 5-10 dakika bekletip, servise hazir hale getirilir. Servis patates piresi veya kizartmasi ile yapilabilir.
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