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DANA TANDIR

1 kg dana eti

2 adet kuru sogan
Kimyon

Karabiber

Pul biber

Tuz

2 yemek kasigi tereyagi

1 adet kuru sogani dérde bolin kabuklari ile eti firin tepsisine alin ve sogani ilave edin.
Baharatlari tereyadi ekleyip iyice harmanlayin. Firin tepsisinin Gzerini pisirme k&gidina ile sarin hava almayacak

sekilde Uzerine folyo sarin.
Folyo isiy1 arttirip daha hizl pisirme sine yardimci olacak. 200 derece firinda 2 saat pigirin. Arada kontrol edin et

dagilyorsa firindan ¢ikarin. Pisen eti ¢catal yardimi ile didebilirsiniz.
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