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DANA SIRTI ROTI

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Dana sirti baharatlandiktan sonra yagdlanir.Pisirme kabinin altina kdk sebzeler, kekik dallari yerlestirilirse Roti
daha lezzetli olur. Pisirme slresi hesaplanarak sicak firina konur. Hem sicak hem soduk olarak garnittrler ile
(Salata, pilav, sebze ve patates garnitirleri) Sicak olarak garson tarafindan trans yapilir. Soguk olarak
kemiginden ayrilarak dilimlenir ve stslenerek soguk blfede servise ¢ikarilir.

Not: Dananin sirt kismi; budun bitig yerinden ikinci pirzola kemigine kadar olan bélimden elde edilir.
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