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DANA SINITZEL

4 adet fileto antrikot

1 su bardagi un

1 su bardagi galeta unu
2 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Aygicek yagi

Dilim limon

Yumurtalar ¢irpiyoruz. Un ve galeta ununu ayri ayri diiz tabaklara bogaltiyoruz. Unun igerisine tuz, karabiber,
pulbiber ve kekik ilave ediyoruz. Dévilmis antrikotlari énce una, sonra ¢irpilmis yumurtaya, ardindan galeta
ununa bulayip, kizgin aygicek yaginda kizartiyoruz. Dilim limon ile servis ediyoruz.
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