<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DANA SARMA

4 dilim inceltilmis dana bonfile

10 adet dilimlenmis mantar

2 dig sarimsak

200 gram peynir

Yarim ¢ay bardagdi ekmek kirintisi
Tuz

Karabiber

Uygun bir tavaya zeytinyadi ve mantarlari ekleyip kavurun.

Sarimsaklari ince ince dograyip zerine ilave edin.

Mantar suyunu ¢ekene kadar kavurun.

Daha sonra mantarlari derin bir kaseye alin.

Uzerine ekmek kirintisi, krem peyniri, karabiber ve tuzu ilave edip karigtirin.
Bir dilim bonfile alin ve Gzerine mantarl harci yayin.

Rulo seklinde sarip kenarlarini kirdan ile tutturun.

Bonfilenin her iki tarafini zeytinyagi 1sittiginiz tavada muhurleyip servis edin.
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