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DANA RULO

Lay's veya Ruffles
400 gr dana kontrafile
1 dal biberiye

1 ¢corba kasigi sivi yag
2 dis sarimsak

Sos icin;

1 adet yumurta sarisi
1 corba kasigi sirke
150 gr. tereyagdi
Maydanoz (dogranmis)
Tuz

Dana madalyonunu, sivi yag, sarimsak ve biberiye ile birlikte soslayin.
180 derece isitiimis firnda 40 dakika pigirin.

Sos Bernaz:

Yumurta sarisi ve sirkeyi bir mayonez kabina koyup kaynar suyun zerinde, ¢irparak koyulastirin.
Ayri bir tavada erittiginiz tereyagini, mayonez yapar gibi yedirin.

Dogranmis maydanozu ve tuzu ilave edin.

Dana madalyonunu, sebze ve Lay's veya Ruffles ile birlikte servis yapin.
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