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DANA ROSTO

www.miele.com.tr

4 Dana Rosto (her biri 160[2]1200 gr.)
Tuz

Karabiber

4 cay kasigi orta acilikta Hardal
8 dilim yagl pastirma

8 kornison Tursu

2 Havug

1 ad. ince Pirasa

150 gr. Kereviz

1 Sogan

Zeytinyad!

1 yemek kasigi Domates puresi
2 dal kekik

2 dal Biberiye

2 Defne yaprag

1 dis Sarimsak

1000 ml Dana eti suyu

100 ml Krema

Rostoyu kabin igine yan yana dizin ve tuz ve karabiberle tatlandirin. Ete hardal siriin ve dilim pastirma ve ince
ince kesilmis salatalik tursusu ilave edin.

Rostolari yuvarlayin ve bir iple bagdlayin. Havug, pirasa, kereviz ve soganlari findik blyudklaginde kip kip (1 cm)
dograyin.

Zeytinyagini Miele gurme-kizartma kabinda kizdirin ve rostonun her tarafini kizartin.

Rostoyu disari alin ve sebzeleri kavurun.

Otlari, baharatlar ve sarimsagi et suyu ile birlikte sebzelere katin. Rostoyu tekrar kizartma kabina yerlestirin ve
finnda Ustii kapali olarak 60 dakika pigirin. )

60 dakika sonra kapagi kaldirin ve ilk buhar puskirtmeyi verin. Usti agik olarak sonuna kadar pisirin.

Rostoyu sosundan ¢ikartin ve ipliklerini ¢6zin. Sosunu stiziin, krema ilave edin ve gerekirse biraz nisasta ile
baglayin.
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