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DANA PIRZOLA ESKALOP

6 adet dana pirzola

1 cay kasigi tuz

3/4 su bardagi ¢ig piring

1 su bardag sicak su

250 gram domates suyu

6 adet ince ince yuvarlak kesilmig yesil biber

1/2 su bardagi rende kasar ya da cheddar peyniri
karabiber

kekik

Genisce bir tavanin iginde pirzolalari ¢evirin. Daha sonra firin tepsisine yerlestirin, Gzerlerine tuz ekip, etrafina
piring koyun. Suyu, domates suyunu ve baharatlari bir kapta karigtirip, pirzolalarin ve pirincin tsttine dokun.
Tepsiyi aliminyum kagit ile sikica kapatin. Onceden isitilmig firinda 40 dakika pisirin. Daha sonra pirzolalarin
Ustiine yesil biberleri koyun, biber halkalarinin onasina rende peyniri serpin. Agzini kapatin ve tekrar 10 dakika
pisirin.
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