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DANA PILAKISI

Melcel&apos;t - Tabbahin (Mehmed Kamil 1844)
Tarkiye Yazma Eserler Kurumu Bagkanlidi Yayinlari

Dana eti nin gerdan tarafindan tedarik edip ufarak pareleyip ba&apos;de&apos;t-tathir tencereye vaz birle
Uzerine ¢ikinca su koyup tuz ile kaynadikta képigini alip pismeye karip oldukta bir miktar maydanoz koyup bir
iki tasim daha kaynadikta indirmeye iki dakika kalarak matl(ibU&apos;|-mikdar limon suyu konula.

Indirildikte tabaklara tevzi olunup sogudukta tenavil buyurula.
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