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DANA PIKATASI BERGAMASKO (FRANSA)

PICCATA DE VEAU BERGAMASCO

4 kigi igin MALZEME :

16 adet kiiglk dana eti cevizden biraz buyUkge trans - yumurta, veya sokum (400 gr.)
Tuz, bir cimdik karabiber

2 kahve fincani rafine yagi

2 tath kasigi tereyagi

1/2 ¢ay fincani dilimlenmig mantar

4 corba kasigi domates komkase

4 adet yumurta

4 corba kasigi un

YAPILISI :

Etleri bicak sirti kaliniginda dévip inceltip tuzlayip biberleyiniz

Dért adet yumurtayi bir kapta hafif¢e ¢irpiniz

Etleri 6nce hafif una sonra yumurtaya bulayiniz

Bir tavaya rafine yagini koyup kizdirip etleri yanyana tavaya koyunuz

Kizgin ateste birer dakika alt Ust kizartip bir servis tabagina diziniz

Tavadaki yagdi dokip tavaya bir kasik tereyagini koyup mantari ilave ediniz, az tuzlayip biberleyerek bir iki
dakika sote yapip etlerin Uzerine ortasina boydan boya mantari ve domates komkaseyi dizgtince koyunuz
Kalan tereyagini hafifce kizartarak tizerine dékip yaninda ayri olarak tereyagl ispaketi ile servis ediniz.
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