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DANA MADALYON

Yarim kg. dévilmuis dana biftek
Yarim kg. mantar

1 adet orta boy kuru sodan

1 su bardagi krema

5-6 dal maydanoz

siviyag

tuz

karabiber

pulbiber

Etler madalyon seklinde yuvarlak kesilir, teflon tavada az yagda kizartilir. Bagka bir tavada yarim halka seklinde
dogranmis sodan az yagda kavrulur, tzerine bir ka¢ parcaya kesilmis mantar eklenir.

Mantar pisince mantar, krema konur, krema bir tagim pisince ince kiyilmig maydanoz katilir, atesten alinir, servis
tabagina konur, tavada kalan sos Uzerine gezdirilir.
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