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DANA MADALYON (ITALYA)

750 gr. sut danasi bonfile
2 su bardagi et suyu

1 cay bardagi demiglas
100 gr. talaggio kremasi
100 gr. envantel peyniri
4 adet domates

200 gr. 1spanak

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay bardagdi sivi yag
50 gr.un

Madalyonlari unlayin ve kizgin tavada her iki tarafini kizartin. Uzerine et suyu, demiglas ve kremayi ekleyin.
Etlerin Gzerine talaggio peyniri koyun. Peynir eriyene kadar ateste bekletin. Daha sonra sote ispanak ve
envantel peyniri ile doldurarak gratine edilmis domates esliginde kendi sosu ile servis yapin.
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