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DANA KULBASTI (FRANSA)

Dana budundan 1 kilo etin kemiklerini, yaglarini, sinirlerini ve derisini ¢cikarip temizledikten sonra yumurta
biyUkliginde kesiniz. Bunlari keskin bir bigakla birer birer dizgiince ve uzunlamasina aginiz. Tuzlayip
biberleyip, Gzerine sogan suyu gezdirip birakiniz. Bir iki saat sonra yagh etsuyu stre slre 1zgarada kizartiniz.
Servis yaparken Ustiine kuru kekik ekiniz.
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