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DANA KAVURMA

75 Gr Sana Klasik

5 Adet geri sogan

1 Tutam kekik karabiber tuz
1 Adet Taze Kirmizi Biber

1 Adet taze yesil biber

500 gr dana eti

Dana eti julyen dogranir tavada eritilmis yagda kavrulmaya birakilir. Daha sonra sodanlar eklenir,yuvarlak ve
uzun dogradigimiz biberler ilave edilip kavurmaya devam edilir. Baharatlar eklenir bir stire daha kavrulur sicak
servis yapllir.

Fotograf "sihirli kasik" tarafindan génderildi. 16.09.2018
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