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DANA ETi KAVURMASI

Dana etiyle kavurmayi yaparken, énce tencereye yag konulur ve yag eridikten sonra etler ilave edilir. Hi¢ bir
sekilde etin kendi yaginin disinda yag ilave etmiyoruz. Dana kavurmanin igerisine bir adet bittin sogani koyup,
yUksek ateste bir ka¢ dakika kavurduktan sonra, bir bardak su ilave edip, kisik ateste bir saat pigiriyoruz.
Kavurma pistikten sonra tuz, karabiber ve kekikle karigtirarak, pilavla servis yapilir.

Fotograf "gul" tarafindan gdnderildi. 27.07.2021
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