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DANA KABURGA TANDIR

Dana kaburga 600 gr
Sarimsak 5 dis

Sogan 1 adet

Kimyon 1 tath kasigi

Tuz 2 tath kasigi
Karabiber 1 tath kasig
Zeytinyadi 1 cay bardagi
Defne yapragi 2 adet
Taze kekik 4-5 dal
Biberiye 1-2 dal

Havug 2 adet

Kereviz sapi 2 adet
Tereyadi 2 yemek kasigi
Kemik suyu 1 su bardagi

Rendelenmis sarimsak, sodan, zeytinyagi, taze ve kuru baharatlarla 4-6 cm’lik blyUklikte dogranmig kemikli
dana kaburga etlerinizi karistirip 1 gece dolapta marine edin.

tereyagi ile kavurun.

Etlerinizi ilave edip 1 bardak kemik suyunu da ilave ettikten sonra Yavags Pisirme/Tandir moduna alin ve 4 saat
boyunca pismeye birakin.

Pisirme iglemi bittikten sonra basincini bosaltip kapagi acabilirsiniz.
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