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DANA JAMBONLU SALATA

250 gr dana jambonu
600 ml su

250 gr kabak

150 gr bezelye

4 kasik yogurt

2 kasik mayonez
250 gr lahana

Taze sogan

Suyu bir tencerede bir tasim kaynatin. Tuzu ve bezelyeleri koyun. Su kaynayinca atesi kisip bezelyeleri 3 dak.
pisirin. Dilimlenmis kabaklari tencereye ekleyip sebzeler yumusayincaya kadar, 4-5 dak. daha pisirin. Stzip
sogumaya birakin. BlyUk bir kasede mayonez, yogdurt, hardal, tuz ve biberi karistirin. Lahanayi, jambonu,
kabaklari ve bezelyeyi ekleyin. Tekrar karistirin. Karigimi bir salata kabina alip, taze soganla susleyin. Bu
salatayi dilerseniz hemen servis yapabilir veya stislemeden énce Uzerini 6rtlip buzdolabinda bir gece
bekletebilirsiniz.
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