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DANA JAMBONLU MISIR CORBASI

Gorba:

500 g misir (konserve), stzllmis
70 ml krema

630 ml sebzeli et suyu

Karabiber

Tuz

Kignis dallari

Susleme igin:

4 dilim (dana) jambon

Kignis yapraklari

TUm gorba malzemelerini SoupMaker[?la koyun.

Kapag! kapatin ve kremali gorba programina basin.

Bu arada jambonu hazirlayin. Kuru bir kizartma tavasinda jambon dilimlerini kizartin. Tavadan alin ve kagit
havlu tzerinde stizdiriin.

Gorba hazir oldugunda, kapagi agin ve gorbayi kaselere bogaltin.

Gorbanin Gizerine jambon dilimi pargalariyla kisnis yapraklarini ekleyin ve tat vermek igin karabiber serpin.

Not: Bu ¢orba i¢in taze misir da kullanabilirsiniz. 6-8 kogandan misir tanelerini ¢ikarin. 1 ¢ay kasigr kirmizi biber
salgasi ekleyerek tatlandirin.
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