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DANA INCIK HASLAMA

2 parc¢a dana incik

2 yemek kasigi zeytinyagi
4 su bardagi su

10-12 tane arpacik sogan
1 tane orta boy havug

1 tane blyuk patates

2 adet defne yapragi
Karabiber

Pul biber

Tuz

Patates, havug ve sodanlari soyup dograyin.

Arcelik Gurme Sef Cok Amach Pisirici’yi sote moduna getirip zeytinyagini isitin.

Kuzu inciklerin iki tarafini da mahdrleyin ve birkag¢ dakika pisirin.

Ardindan su, tuz, karabiber, pul biber ve defne yapraklarini ilave edip Argelik Gurme Sef Cok Amagli Pigirici’yi
didukld moduna getirip kapagdini kapatin ve 1 saat pismeye birakin.

Pisen etlerin Gzerine patates, havug ve sogdan ilave edip sebzeler pisene kadar Arcelik Gurme Sef Cok Amacli
Pisirici’de yahni/tencere yemegi modunda pisirin.

Pisen kuzu inciklerinizi sicak olarak servis edin.
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