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DANA HASLAMA

1 kilo kemikli dana eti ya da par¢a et
5-6 adet patates

10 adet arpacik sodan

2 adet havucg

1 yemek kasigi un

Siviyag

Tuz

Tencerede etler suyunu gekene kadar kavrulur. icine istediginiz sekilde dograyacagdiniz havuglar ve soganlar
ilave edilir.

Un ilave edilip kavurulur. Uzerine 2 litre sicak su yavas yavas eklenir. Tuz ilave edilir.

Etler yumusayana kadar pigirilir. En son patatesler ilave edilir ve kisik ategte pigirilmeye devam edilir.
Patatesler yumusayana kadar pisirilir. Uzerine limon sikarak ve karabiber serperek bol sulu servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:132118 « adi:Dana Haslama « génderen:bliyiikhanim « indirme tarihi:14.04.2025 - 12:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dana-haslama-vt1648
http://www.tcpdf.org

