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DANA ETLI SEBZELI GUVEGC

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Corba Kasigi sivi yag

2 Adet kuru sogan

1 Cay Kasig karabiber

1 Cay Kasigi pul biber

1 Cay Kasigi YENI BAHAR
5 Adet kdy biberi _
1 Cay Kasigi TOZ ZENCEFIL
1 Kg. dana kugbasgi

8 Adet Domates

5 Dis sarimsak

4 Cay Kasi§i tuz

Sana klasik ve sivi yagi glvece koyuyoruz.lzerine kusbagi etlerimizi atip kapagini kapatiyoruz. Etler 10_15
dk.pistikten sonra dogradigimiz sebzelerin hepsini ekliyoruz. 10 dk. daha sebzelerle pisirip tuz ve baharatlarini
ekliyoruz.suyunu ¢gekene kadar kisik ateste pisiriyoruz.
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