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DANA ETLI PICADILLO

1 kg koftelik kiyma

2 adet defne yapragi

2 adet dolmalik kirmizi biber

1 adet dolmalik yesil biber (kiip dogranmis)
3 dig sarimsak

2 adet sogan (kip dogranmis)

1/2 ¢ay barda@ kuru Gzim

10 adet yesil zeytin

4 dal taze kignis (yemeklik dogranmig)
1.5 cay kasidi kuru kekik

1 cay bardagi domates pulresi

2 adet domates (dilimlenmis)

Tuz

Karabiber

1/2 cay barda@i aycicek yadi

Tencereyi kizdirdiktan sonra yagi ilave ederek kiyma ve defne yapraklarini beraber kavurun. Kiyma,
kahverengine déniince eti stizdlrin ve fazla yagindan kurtulun.

Ayni tencerede sirasiyla sogdan, biberler ve sarimsagi 5 dakika ylksek ateste kavurun.

Daha sonra Uzim, zeytin, kignis ve kekikigi ekleyerek 2 dakika daha yuksek ateste kavurduktan sonra domates
puresini ve yemeklik dogranmis domatesi ilave ederek altini kisin.

Kiymay! tuz ve karabiberle lezzetlendirerek yaklasik 15 dakika kisik ateste pigirin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 09.12.2024
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