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DANA ELBASAN TAVA

1 kilo gram dana kugbasi eti
2 kuru sogan

3-4 dis sarimsak

1 kasik salca

Baharat

1 blyUk patates

1 bardak kadar bezelye
Sosu igin:

6 kasik un

2 su bardagi sut

1 su barsagi et suyu

2 yumurta aki

1 su bardagi yogurt
Uzeri icin:

2 yumurta sarisi

Rende kasar

Etlerimizi haslayalim. Soganlari dograyip yagda kavuralim.

Biraz kavrulunca sarimsak ve kiip patatesleri ekleyelim. Daha sonra sal¢asini da koyup eti ekleyin.
Bezelyesini de ekledikten sonra arzu ettiginiz baharatlari ve tuzunu ekleyip sebzeler pisene kadar pigirin.
Sosu igin unu yarim bardak kadar sivi yagda kokusu gikana kadar kavurun. Sonrasinda sit ve et suyunu da
ekleyin.

Kaynayinca altini kisip yumurta aki ve yogurdu ekleyip hemen karigtirin ve tuzunu atin.

Etleri ister tek kigilik ister blyUk firin kabina alin. Uzerine hazirlamig oldugunuz sosu dékun.

Sosunda (izerine yumurta sarilarini siirlip rende kasari dokiin. Peynir eriyip nar gibi kizarinca firindan ¢ikarin.
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