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DANA CIGERI TERIN

TERRINE DE FOIE DE VEAU

500 gr. dana cigeri

250 gr. sinirsiz dana eti (trans, yumurta, veya sokumdan)
250 gr. i¢ yagd!

300 gr. krema

3 yumurta

4 corba kagigi un

1 sogan

1 corba kasigi silme tuz
5 adet tane karabiber
Az feslegen

Az biberiye

Krema yumurta ve un hari¢ biitlin malzemeyi karigtiriniz.

Ince aynall makinadan iki U¢ defa ¢ekip bir kaba koyunuz.

Agag bir spatula ile karistirarak unu yedirip yumurta ve kremayi ilave ederek yedirip iyice karigtiriniz.
Yirmi santim kutrunda oval bir terinin, yoksa glivecin veya bir kalibin veya kek kalibinin igcine mimkun oldugu
kadar ince dilimlenmis i¢ yadi ile kaplayiniz.

Hazirladiginiz harci igine doldurup Gzerine tekrar ince dilimlenmig i¢ yad ile kapatiniz.

Uzerine iki adet defne yapragi koyunuz.

Uzerini iki katll yanmaz aliminyum k&gidi ile yoksa yagli k&git ile kapatip kapagini kapatiniz.

Bir tepsiye kalibin yarisi seviyesine gelecek sekilde su koyup kalibi suyun igine oturtunuz.

Orta atesli firnda bir saat pisiriniz.

Finndan ve suyun i¢inde ¢ikarip yagini sizdurUp ikisini ayr ayri buzlukta muhafaza ediniz.

Bir gtin sonra dilim dilim keserek servis ediniz.
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